
 
 

 
COMUNICATO CONGIUNTO 

 
 
L’Union Interna�onale des Œnologues et des Œnotechniciens (UIOE) a tenu son assemblée 
générale le 16 novembre à Milan Assago -Italie, parmi les ac�ons on notera : 
 -la poursuite de la mise à jour de la liste de pra�ques œnologiques sous responsabilité de 
l’œnologue, et  
-la demande à l’OIV de construire une défini�on des œnotechniciens, 
-l’évolu�on des règles pour les concours de vin avec la signature d’une conven�on avec 
VINOFED (Fédéra�on mondiale des Grands concours interna�onaux de vins et spiritueux)  
-le souhait de voir l’éduca�on/forma�on et l’aspect santé soutenu par l’OIV,  
-la possibilité d’augmenter le nombre de membres d’associa�ons na�onales d’œnologues et 
d’œnotechniciens au sein de l’UIOE 
-le souhait de créer un prix UIOE du meilleur jeune œnologue 
La prochaine assemblée générale en 2026 aura lieu à Jerez en Espagne. 
 
L’UIOE a également célébré son 60 éme anniversaire au service de la vigne et du vin avec un 
colloque interna�onal sur le thème des œnologues et œnotechniciens dans le monde, 
l’œnologie interna�onale, les contribu�ons et l’évolu�on dans le contexte actuel. Ce 
colloque a réuni près de 160 délégués de 14 pays, et 28 intervenants dont le Directeur 
Général de l’OIV John Barker et le Secrétaire Général du Comité des Régions européennes 
Petr Blizkovsky,  
 
L’évolu�on et les innova�ons en œnologie, ainsi que les évolu�ons du mé�er d’œnologue, 
les défis futurs et la durabilité du vin a été présenté par les Co-Présidents de l’UIOE, Pierre-
Louis Teissedre, Emilio Defilippi, San�ago Jordi. Les Fonda�ons de l’œnologie, la naissance de 
l’œnologie moderne, la révolu�on technologique, l’œnologie durable et numérique 
les innova�ons récentes, et l’évolu�on du mé�er d’œnologue ont été présentées. L’œnologue 
est passé d’un statut d’ar�san à celle d’un expert scien�fique et conseiller technique, 
scien�fique, ges�onnaire de la qualité, en incluant un volet environnemental de marke�ng, 
et digitalisa�on. 
L’œnologue est passé d’une mission ou il œuvré en tant que "médecin du vin", pour devenir 
un "prescripteur" de qualité, en supervisant toutes les étapes de la produc�on, de la vigne 
jusqu’au verre. Il permet de révéler et de metre en valeur les arômes, les goûts, les cépages 
et les terroirs.  L’œnologue maîtrise les aspects techniques et sensoriels du vin, de sa culture 
à sa dégusta�on. Son rôle est essen�el pour aider les vi�culteurs à produire des vins de 
qualité, en s'assurant que chaque étape respecte les normes et révèle le meilleur du produit 
final. Parmi, le futur de la profession et les défis du vin, l’adapta�on au changement 
clima�que (cépages résistants, stress hydrique, la pression sur l’eau et les ressources 
naturelles), l’évolu�on du goût des consommateurs, la digitalisa�on de la dégusta�on - 
réalité augmentée, e-commerce du vin, et l’œnotourisme apparaissent comme des défis 



clefs.  Dans le futur les Œnologues intégreront une compétence “éco-responsable”, 
développeront des recherches génétiques sur les levures, microorganismes et les cépages, et 
participeront à une plus grande diversité culturelle et géographique du vin. La durabilité et la 
consommation responsable se développera en prenant en compte l’empreinte carbone du vin 
(transport, verre, agriculture), l’éco-conception des bouteilles, le recyclage la modération et la 
santé publique, et des Initiatives éthiques : vin zéro déchet, nouveaux types de produits … 
« L’œnologie, c’est l’alliance du vivant, du savoir et du goût du futur » 
Le rôle de l’œnologue sur les pra�ques oenologiques (procédés, addi�fs et auxiliaires 
œnologiques) sous son contrôle et sa responsabilité s’est accru pour garan�r la sécurité des 
opérateurs ainsi que la sécurité et la qualité des denrées alimentaires. 
Dans le futur, l’œnologue de demain sera aussi un écologue et un communicant. Il sera aussi 
important d’assurer une consomma�on durable, et de rendre le vin plus accessible et 
populaire pour les nouvelles généra�ons et les nouveaux consommateurs. En ma�ère de 
nouvelles compétences les œnologues souhaitent renforcer la forma�on professionnelle, 
l’enseignement scien�fique et académique prenant en compte l’évolu�on clima�que, 
environnementale, sanitaire et sociale, les nouvelles technologies (IA, digital, ...) afin de 
développer les besoins en nouvelles compétences des entreprises de la filière vi�-vinicole 
pour l’exercice de fonc�ons d’encadrement. 
 
John Barker a souligné que les idéaux de coopéra�on et de science de l’OIV (coopéra�on 
interna�onale pour promouvoir les intérêts communs des pays vi�coles et, d'autre part, la 
nécessité impérieuse d'une approche scien�fique pour soutenir et développer la filière 
vi�vinicole) se reflètent également dans le travail de l'UIOE, qui réunit des œnologues et des 
œnotechniciens du monde en�er afin de promouvoir et de soutenir cete profession qui a 
joué un rôle si crucial dans l'évolu�on du vin. L'œnologie et les œnologues sont au cœur des 
travaux de l'OIV depuis sa créa�on. S’appuyant sur la contribu�on d’œnologues et 
d’œnotechniciens du monde en�er, l’OIV a élaboré le Compendium des méthodes d’analyse, 
le Code œnologique interna�onal et le Code interna�onal des pra�ques œnologiques, qui ont 
eu un impact considérable à l’échelle mondiale. Ces ouvrages ont établi un cadre interna�onal 
garan�ssant l’authen�cité, l’efficacité, la qualité et l’innova�on dans la vinifica�on, tout en 
reconnaissant l’iden�té essen�elle du vin comme produit de la vigne. Ces travaux sont 
reconnus dans la législa�on et la réglementa�on de nombreux pays, dans les accords 
commerciaux interna�onaux et au sein d’autres organisa�ons intergouvernementales telles 
que le Codex Alimentarius. Ils exercent une influence considérable sur les méthodes de 
produc�on et de contrôle du vin actuelles. L’OIV a contribué aux missions de l’UIOE en 
l’accueillant comme membre observateur. Suite à la demande de l’UIOE, l’OIV a approuvé la 
défini�on interna�onale de l’œnologue en 1976, et sa mise à jour par une résolu�on en 2013, 
qui a précisé l’ensemble des compétences et les devoirs des œnologues. Le Plan stratégique 
cde l’OIV prévoit six grandes priorités pour 2025-2029 : 
1. Coordonner les approches en ma�ère de durabilité 
2. Promouvoir une vi�culture résiliente et durable 
3. Adapter l’œnologie et les processus de produc�on à l’avenir 
4. Soutenir tous les produits vi�vinicoles 
5. Simplifier le commerce interna�onal 
6. Coordonner la sécurité des consommateurs et informer sur les enjeux liés à la vigne, au vin 
et à la société 



L’œnologie apparaît essen�elle à ce plan stratégique, à la fois en microbiologie, la technologie, 
les spécifica�ons et les méthodes d’analyses, mais aussi en ma�ère de durabilité, de 
commerce (car les résolu�ons de l’OIV ont un impact sur les règles du marché), et bien sûr de 
sécurité alimentaire. 
 
Petr Blizkovsky a rappelé que le Comité européen des régions (CdR) est le porte-voix des 
régions et des villes au sein de l'Union européenne (UE). Il représente les collec�vités locales 
et régionales de l'Union européenne et émet des avis sur les nouveaux actes législa�fs qui 
ont un impact sur les régions et les villes (soit 70 % de l'ensemble de la législa�on de l'UE). 
Le travail en partenariat est un pilier des ac�vités du CdR par ac�on coordonnée entre les 
échelons européen, na�onal, régional et local.  Le nombre de régions européennes est de 242 
avec près de 300 zones vi�coles différentes. Un intergroupe vin du CdR a été créée et les 
points clefs traités par le CdR sont : la ges�on du poten�el de produc�on, le renforcement 
de la résilience et de l’adapta�on au changement clima�que (Gelées, Sécheresses, Vagues 
de chaleur), l’adapta�on aux tendances et aux opportunités du marché. 
L’évolu�on des préférences des consommateurs est surveillée. On notera que les préférences 
de consomma�on varient avec l’âge : cocktails et cocktails longs entre 21 et 39 ans, bière entre 
40 et 59 ans, et le vin entre 60 et 64 ans. De même l’impact des tarifs douaniers, dont il faut 
rappeler que pour les USA des droits de douane de 15 % s’appliquent sur les vins et spiritueux 
européens à compter du 1er août 2025, et les proposi�ons d’é�quetage du vin doivent être 
pris en compte dans l’économie de la filière vi�-vinicole. Le rôle des régions de l’Union 
Européenne est important avec une superficie sous vigne de l’ordre de 3,2 millions d’hectares 
avec des impact sociaux économiques des régions vi�coles indiscutables. Le rôle et la vision 
du CdR est essen�el car il apporte des avis et opinions à la commission européenne. Il a 
proposé par exemple dans son avis de juillet 2025 la poursuite des recommanda�ons du 
groupe de haut niveau sur la poli�que vi�vinicole de décembre 2024 et recommande à la 
Commission de poursuivre ses travaux et propose que les mesures soient conçues et mises en 
œuvre en étroite concerta�on avec les régions et les organismes concernés au niveau local, 
avec flexibilité, en simplifiant leur applica�on, en favorisant la diffusion des cépages résistants 
et des techniques d'agriculture de précision, en permetant la réaffecta�on des ressources aux 
programmes du secteur vi�vinicole, la prise en compte de la cer�fica�on de durabilité 
environnementale, la produc�on biologique et les systèmes de produc�on intégrés. L’UIOE 
devrait rejoindre l’intergroupe vin du CdR. 
 
Une table ronde « Quelle est la vision de l’œnologue d’aujourd’hui ? », Face aux nouveaux 
défis et atentes sociétales et environnementales a réuni :  Luigi Moio, Vice-Président of the 
OIV, Monika Christmann, Past Président of the OIV, Fernando Zamora, Vice-Président of the 
OIV Oenology Commission, Philippe Faure-Brac, Interna�onal Sommelier Associa�on ASI, 
Rosario Di Lorenzo, Italian Wine Academy, Nicolas Ribeyrolles Le Figaro - France, Jean-
François Portarrieu, President de l’ Associa�on des Elus du Vin-France, Riccardo Cotarella, 
President Assoenologi – Italie,  Luciano Ferraro Corriere della Sera, Pierre-Louis Teissedre Co-
Président UIOE. 
Les thèmes abordés concernent : -la vision et l’iden�té du mé�er d’œnologue, -la transi�on 
écologique et vi�culture durable, -l’innova�on technique et respect du vivant, l’économie 
circulaire et sobriété, -les atentes des consommateurs, -l’éthique et la responsabilité, - la 
science et la sensibilité, - la forma�on et la transmission, - la collabora�on interprofessionnelle, 



- la vision d’avenir, -  la relance et atrac�vité de la consomma�on mondiale, - la consomma�on 
et la santé publique. 
 
 
 
Les Innova�ons dans l'industrie vinicole et le rôle de l'œnologue ont été retracées et 
abordées par les grandes entreprises leaders du secteur vi�vinicole et œnologique :  
-la recherche et les innova�ons œnologiques responsables fondées sur le savoir par 
BIOLAFFORT, 
-la maîtrise du vieillissement du vin en bouteille par DIAM,  
-l’innova�on dans le domaine des bouchons de liège avec fusion de la nature et de la 
technologie » par AMORIM 
-l’Impact de la fer�lisa�on foliaire sur les polyphénols en réponse au stress clima�que par 
SOFRALAB 
-les nouvelles silices mésoporeuses fonc�onnalisées pour la stabilité des protéines par 
ENARTIS 
-les perspec�ves avec les dérivés de levures et le champ des possibles pour l’innova�on dans 
différentes applica�ons en vinifica�on par LALLEMAND 
 
Une présenta�on et dégusta�on de six vins typiques avec leurs expressions régionales par 
les associa�ons na�onales d'œnologues et d'œnotechniciens a permis de clore la journée : 
Champagne Pommery, Cuvée Louise, Thierry Gasco, France 
Riesling Krähennest, Weingut der Hochschule Geisenheim, Monika Christmann, Allemagne 
Bota Cayetana- Las Añadas de Patrick Murphy - Cadiz, San�ago Jordi, Espagne 
Brunello di Montalcino- An�nori- Pian delle Vigne, Renzo Cotarella, Italie 
Traminer Eiswein, Niederösterreich – HBLA Bundesamt für Wein und Obstbau, Harald 
Scheiblhofer, Autriche 
Porto Sandeman Late Botled Vintage – José Figueiredo, Portugal 
 
Des dis�nc�ons ont été atribuées : au Past-Président de l’UIOE Vicente Sanchez Migallon -
Espagne et aux 3 présidents d’Honneur de l’UIOE (Serge Dubois - France, Riccardo Cotarella 
– Italie, Edmund Diesler - Allemagne) pour leurs engagements, compétences et visions qui 
ont contribué de manière déterminante au développement de l'UIOE. 
 
L'UIOE a été fondée à Milan le 24 avril 1965 par les associa�ons fondatrices d'Argen�ne, du 
Chili, d'Espagne, de France, d'Italie et du Portugal. Sa mission est de représenter les unions 
na�onales d'œnologues au niveau interna�onal, de défendre cete profession dans tous les 
domaines, de luter contre l'usage abusif du �tre d'œnologue, de maintenir la cohésion, la 
solidarité et les échanges entre les différentes associa�ons, de promouvoir une forma�on 
standardisée pour les œnologues dans les différents pays, de collaborer avec les autorités 
na�onales et interna�onales afin d'harmoniser les pra�ques œnologiques et les méthodes 
d'analyse officielles, et de veiller à ce que l'œnologue demeure au cœur de la mise en œuvre 
et du contrôle des pra�ques œnologiques.  L’UIOE est administrée par trois Co-présidents : 
Pierre-Louis Teissedre (France), San�ago Jordi (Espagne), Emilio Defilippi (Italie). Les pays 
membres de l’UIOE sont l’Autriche, le Canada, la France, l’Allemagne, la Grèce, l’Italie, le 
Japon, le Portugal, l’Espagne, la Suisse. 
 



L’UIOE remercie l’ensemble des par�cipants, en�tés, acteurs et sponsors qui ont permis la 
réalisa�on de cet événement : Regione Lombardia, OIV, Università digli studi di Milanoi, 
BIOLAFFORT, DIAM, AMORIM, SOFRALAB, ENARTIS, LALLEMAND, Crealis, Enolife, Omnia 
Technologies, ASCOVILO Associazione Consorzi Tutela Vini Lombardi, Consorzio Di Tutela 
Primitivo di Manduria, Mobile Fill, Murredu Sugheri, Vereinigung Österreichischer Önologen 
und Weinforscher (VÖstÖF), Association Canadienne des Oenologues (ACOE), Oenologues de 
France (UOEF), Bund Deutscher Oenologen (BDO), Ένωση Ελλήνων Οινολόγων (EEO), Italy – 
Associazione Enologi Enotecnici Italiani (AIE), 般社団法人 葡萄酒技術研究会 (General 
Incorporated Association for Wine Technology Research), Associação Portuguesa de 
Enologia e Viticultura (APE), Federación Española de Enología (FEAE), Union Suisse des 
OEnologues (USOE). 
 

 
 



 
 



 



 

 
 



 

 



 

 
 



 
 

 



 
 

 
 



 

 

 



 
 
 
 



 
 
 

 


