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IL VINO PER CULTURA E PROFESSIONE

COMUNICATO CONGIUNTO

L’Union Internationale des (Enologues et des (Enotechniciens (UIOE) a tenu son assemblée
générale le 16 novembre a Milan Assago -Italie, parmi les actions on notera :

-la poursuite de la mise a jour de la liste de pratiques cenologiques sous responsabilité de
I';cenologue, et

-la demande a I'OIV de construire une définition des cenotechniciens,

-I’évolution des regles pour les concours de vin avec la signature d’'une convention avec
VINOFED (Fédération mondiale des Grands concours internationaux de vins et spiritueux)

-le souhait de voir I'éducation/formation et I'aspect santé soutenu par I'OlV,

-la possibilité d'augmenter le nombre de membres d’associations nationales d’cenologues et
d’cenotechniciens au sein de I'UIOE

-le souhait de créer un prix UIOE du meilleur jeune cenologue

La prochaine assemblée générale en 2026 aura lieu a Jerez en Espagne.

L'UIOE a également célébré son 60 éme anniversaire au service de la vigne et du vin avec un
colloque international sur le theme des cenologues et cenotechniciens dans le monde,
';enologie internationale, les contributions et I’évolution dans le contexte actuel. Ce
colloque a réuni prés de 160 délégués de 14 pays, et 28 intervenants dont le Directeur
Général de I'OIV John Barker et le Secrétaire Général du Comité des Régions européennes
Petr Blizkovsky,

L’évolution et les innovations en cenologie, ainsi que les évolutions du métier d’cenologue,
les défis futurs et la durabilité du vin a été présenté par les Co-Présidents de I’'UIOE, Pierre-
Louis Teissedre, Emilio Defilippi, Santiago Jordi. Les Fondations de I'cenologie, la naissance de
I';cenologie moderne, la révolution technologique, l'cenologie durable et numérique
les innovations récentes, et I'évolution du métier d’cenologue ont été présentées. Lcenologue
est passé d’un statut d’artisan a celle d’'un expert scientifique et conseiller technique,
scientifique, gestionnaire de la qualité, en incluant un volet environnemental de marketing,
et digitalisation.

Lcenologue est passé d’une mission ou il ceuvré en tant que_"médecin du vin", pour devenir
un "prescripteur" de qualité, en supervisant toutes les étapes de la production, de la vigne
jusqu’au verre. Il permet de révéler et de mettre en valeur les aromes, les golts, les cépages
et les terroirs. L'cenologue maitrise les aspects techniques et sensoriels du vin, de sa culture
a sa dégustation. Son role est essentiel pour aider les viticulteurs a produire des vins de
qualité, en s'assurant que chaque étape respecte les normes et révéle le meilleur du produit
final. Parmi, le futur de la profession et les défis du vin, I'adaptation au changement
climatique (cépages résistants, stress hydrique, la pression sur l'eau et les ressources
naturelles), I’évolution du golit des consommateurs, la digitalisation de la dégustation -
réalité augmentée, e-commerce du vin, et I'cenotourisme apparaissent comme des défis



clefs. Dans le futur les (Enologues intégreront une compétence “éco-responsable”,
développeront des recherches génétiques sur les levures, microorganismes et les cépages, et
participeront a une plus grande diversité culturelle et géographique du vin. La durabilité et la
consommation responsable se développera en prenant en compte I'empreinte carbone du vin
(transport, verre, agriculture), I'éco-conception des bouteilles, le recyclage la modération et la
santé publique, et des Initiatives éthiques : vin zéro déchet, nouveaux types de produits ...

« L'cenologie, c’est I'alliance du vivant, du savoir et du godit du futur »

Le role de l';enologue sur les pratiques oenologiques (procédés, additifs et auxiliaires
cenologiques) sous son contrdle et sa responsabilité s’est accru pour garantir la sécurité des
opérateurs ainsi que la sécurité et la qualité des denrées alimentaires.

Dans le futur, 'cenologue de demain sera aussi un écologue et un communicant. Il sera aussi
important d’assurer une consommation durable, et de rendre le vin plus accessible et
populaire pour les nouvelles générations et les nouveaux consommateurs. En matiére de
nouvelles compétences les cenologues souhaitent renforcer la formation professionnelle,
I'enseignement scientifique et académique prenant en compte I'évolution climatique,
environnementale, sanitaire et sociale, les nouvelles technologies (lA, digital, ...) afin de
développer les besoins en nouvelles compétences des entreprises de la filiéere viti-vinicole
pour l'exercice de fonctions d’encadrement.

John Barker a souligné que les idéaux de coopération et de science de I’OIV (coopération
internationale pour promouvoir les intéréts communs des pays viticoles et, d'autre part, la
nécessité impérieuse d'une approche scientifique pour soutenir et développer la filiere
vitivinicole) se refletent également dans le travail de I'UIOE, qui réunit des cenologues et des
cenotechniciens du monde entier afin de promouvoir et de soutenir cette profession qui a
joué un role si crucial dans I'évolution du vin. L'cenologie et les cenologues sont au cosur des
travaux de I'OIV depuis sa création. S‘appuyant sur la contribution d’cenologues et
d’cenotechniciens du monde entier, I'OIV a élaboré le Compendium des méthodes d’analyse,
le Code cenologique international et le Code international des pratiques cenologiques, qui ont
eu un impact considérable a I'échelle mondiale. Ces ouvrages ont établi un cadre international
garantissant l'authenticité, I'efficacité, la qualité et I'innovation dans la vinification, tout en
reconnaissant l'identité essentielle du vin comme produit de la vigne. Ces travaux sont
reconnus dans la législation et la réglementation de nombreux pays, dans les accords
commerciaux internationaux et au sein d’autres organisations intergouvernementales telles
que le Codex Alimentarius. Ils exercent une influence considérable sur les méthodes de
production et de controle du vin actuelles. L'OIV a contribué aux missions de I'UIOE en
I'accueillant comme membre observateur. Suite a la demande de 'UIOE, I'OIV a approuvé la
définition internationale de I'cenologue en 1976, et sa mise a jour par une résolution en 2013,
qui a précisé I'ensemble des compétences et les devoirs des cenologues. Le Plan stratégique
cde I'OIV prévoit six grandes priorités pour 2025-2029 :

1. Coordonner les approches en matiere de durabilité

2. Promouvoir une viticulture résiliente et durable

3. Adapter I';enologie et les processus de production a I'avenir

4. Soutenir tous les produits vitivinicoles

5. Simplifier le commerce international

6. Coordonner la sécurité des consommateurs et informer sur les enjeux liés a la vigne, au vin
et a la société



L'cenologie apparait essentielle a ce plan stratégique, a la fois en microbiologie, la technologie,
les spécifications et les méthodes d’analyses, mais aussi en matiere de durabilité, de
commerce (car les résolutions de I’'OIV ont un impact sur les regles du marché), et bien sGr de
sécurité alimentaire.

Petr Blizkovsky a rappelé que le Comité européen des régions (CdR) est le porte-voix des
régions et des villes au sein de I'Union européenne (UE). Il représente les collectivités locales
et régionales de I'Union européenne et émet des avis sur les nouveaux actes législatifs qui
ont un impact sur les régions et les villes (soit 70 % de I'ensemble de la législation de I'UE).
Le travail en partenariat est un pilier des activités du CdR par action coordonnée entre les
échelons européen, national, régional et local. Le nombre de régions européennes est de 242
avec pres de 300 zones viticoles différentes. Un intergroupe vin du CdR a été créée et les
points clefs traités par le CdR sont : la gestion du potentiel de production, le renforcement
de la résilience et de I'adaptation au changement climatique (Gelées, Sécheresses, Vagues
de chaleur), 'adaptation aux tendances et aux opportunités du marché.

L'évolution des préférences des consommateurs est surveillée. On notera que les préférences
de consommation varient avec I’age : cocktails et cocktails longs entre 21 et 39 ans, biere entre
40 et 59 ans, et le vin entre 60 et 64 ans. De méme I'impact des tarifs douaniers, dont il faut
rappeler que pour les USA des droits de douane de 15 % s’appliquent sur les vins et spiritueux
européens a compter du ler aolt 2025, et les propositions d’étiquetage du vin doivent étre
pris en compte dans I'économie de la filiere viti-vinicole. Le role des régions de I’'Union
Européenne est important avec une superficie sous vigne de l'ordre de 3,2 millions d’hectares
avec des impact sociaux économiques des régions viticoles indiscutables. Le role et la vision
du CdR est essentiel car il apporte des avis et opinions a la commission européenne. Il a
proposé par exemple dans son avis de juillet 2025 la poursuite des recommandations du
groupe de haut niveau sur la politique vitivinicole de décembre 2024 et recommande a la
Commission de poursuivre ses travaux et propose que les mesures soient concues et mises en
ceuvre en étroite concertation avec les régions et les organismes concernés au niveau local,
avec flexibilité, en simplifiant leur application, en favorisant la diffusion des cépages résistants
et des techniques d'agriculture de précision, en permettant la réaffectation des ressources aux
programmes du secteur vitivinicole, la prise en compte de la certification de durabilité
environnementale, la production biologique et les systemes de production intégrés. L'UIOE
devrait rejoindre l'intergroupe vin du CdR.

Une table ronde « Quelle est la vision de 'cenologue d’aujourd’hui ? », Face aux nouveaux
défis et attentes sociétales et environnementales a réuni : Luigi Moio, Vice-Président of the
OIV, Monika Christmann, Past Président of the OIV, Fernando Zamora, Vice-Président of the
OlV Oenology Commission, Philippe Faure-Brac, International Sommelier Association ASI,
Rosario Di Lorenzo, Italian Wine Academy, Nicolas Ribeyrolles Le Figaro - France, Jean-
Frangois Portarrieu, President de I’ Association des Elus du Vin-France, Riccardo Cotarella,
President Assoenologi - Italie, Luciano Ferraro Corriere della Sera, Pierre-Louis Teissedre Co-
Président UIOE.

Les themes abordés concernent : -la vision et I'identité du métier d’cenologue, -la transition
écologique et viticulture durable, -I'innovation technique et respect du vivant, I'économie
circulaire et sobriété, -les attentes des consommateurs, -I'éthique et la responsabilité, - la
science et la sensibilité, - la formation et la transmission, - la collaboration interprofessionnelle,



- la vision d’avenir, - la relance et attractivité de la consommation mondiale, - la consommation
et la santé publique.

Les Innovations dans l'industrie vinicole et le role de I'cenologue ont été retracées et
abordées par les grandes entreprises leaders du secteur vitivinicole et cenologique :

-la recherche et les innovations cenologiques responsables fondées sur le savoir par
BIOLAFFORT,

-la maitrise du vieillissement du vin en bouteille par DIAM,

-'innovation dans le domaine des bouchons de liege avec fusion de la nature et de la
technologie » par AMORIM

-I'Impact de la fertilisation foliaire sur les polyphénols en réponse au stress climatique par
SOFRALAB

-les nouvelles silices mésoporeuses fonctionnalisées pour la stabilité des protéines par
ENARTIS

-les perspectives avec les dérivés de levures et le champ des possibles pour I'innovation dans
différentes applications en vinification par LALLEMAND

Une présentation et dégustation de six vins typiques avec leurs expressions régionales par
les associations nationales d'cenologues et d'cenotechniciens a permis de clore la journée :
Champagne Pommery, Cuvée Louise, Thierry Gasco, France

Riesling Krahennest, Weingut der Hochschule Geisenheim, Monika Christmann, Allemagne
Bota Cayetana- Las Afiadas de Patrick Murphy - Cadiz, Santiago Jordi, Espagne

Brunello di Montalcino- Antinori- Pian delle Vigne, Renzo Cotarella, Italie

Traminer Eiswein, Niederosterreich — HBLA Bundesamt fiir Wein und Obstbau, Harald
Scheiblhofer, Autriche

Porto Sandeman Late Bottled Vintage — José Figueiredo, Portugal

Des distinctions ont été attribuées : au Past-Président de I'UIOE Vicente Sanchez Migallon -
Espagne et aux 3 présidents d’Honneur de I'UIOE (Serge Dubois - France, Riccardo Cotarella
— Italie, Edmund Diesler - Allemagne) pour leurs engagements, compétences et visions qui
ont contribué de maniere déterminante au développement de I'UIOE.

L'UIOE a été fondée a Milan le 24 avril 1965 par les associations fondatrices d'Argentine, du
Chili, d'Espagne, de France, d'Italie et du Portugal. Sa mission est de représenter les unions
nationales d'cenologues au niveau international, de défendre cette profession dans tous les
domaines, de lutter contre l'usage abusif du titre d'cenologue, de maintenir la cohésion, la
solidarité et les échanges entre les différentes associations, de promouvoir une formation
standardisée pour les cenologues dans les différents pays, de collaborer avec les autorités
nationales et internationales afin d'harmoniser les pratiques cenologiques et les méthodes
d'analyse officielles, et de veiller a ce que I'cenologue demeure au coeur de la mise en ceuvre
et du contrble des pratiques cenologiques. L'UIOE est administrée par trois Co-présidents :
Pierre-Louis Teissedre (France), Santiago Jordi (Espagne), Emilio Defilippi (Italie). Les pays
membres de I"'UIOE sont I'Autriche, le Canada, la France, I'’Allemagne, la Gréce, I'ltalie, le
Japon, le Portugal, ’Espagne, la Suisse.



L'UIOE remercie I'ensemble des participants, entités, acteurs et sponsors qui ont permis la
réalisation de cet événement : Regione Lombardia, OIV, Universita digli studi di Milanoi,
BIOLAFFORT, DIAM, AMORIM, SOFRALAB, ENARTIS, LALLEMAND, Crealis, Enolife, Omnia
Technologies, ASCOVILO Associazione Consorzi Tutela Vini Lombardi, Consorzio Di Tutela
Primitivo di Manduria, Mobile Fill, Murredu Sugheri, Vereinigung Osterreichischer Onologen
und Weinforscher (VOstOF), Association Canadienne des Oenologues (ACOE), Oenologues de
France (UOEF), Bund Deutscher Oenologen (BDO), Evwon EAAjvwv OwoAdywv (EEO), Italy —
Associazione Enologi Enotecnici Italiani (AIE), BREEEAN BEGEMHFHSR (General
Incorporated Association for Wine Technology Research), Associa¢do Portuguesa de
Enologia e Viticultura (APE), Federacion Espafola de Enologia (FEAE), Union Suisse des
OEnologues (USOE).
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Masterclass - Wine Tasting

Antinori - Pian delle Vigne
Brunello di Montalcino DOCG

Presented by Renzo Cotarella

Vintage: 2019

Analytics Data
+ Total Acidity: 54 g/I




‘Sl Day forthe S0+ Aniveriary ofthe UIOE

Masterclass - Wine Tasting

France Gemany spain
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Winery Winery Winary
Champag ¥ Weingut der| Compafila da vincs Santiago Jordi
Name of the wine Nama of the wine Hame of thewine
Cuwda Loisa Resling Krihennest Bota Cayetara
Magrum Las Afiadlas de Patrick Murphy
Dencmination
Denominatiors Fhsingau, single vineyard: Denomination
Champagne AOC Riidesheimer Krdhannest IGP Cadiz
Vintage: 2005 Vintage: 2023 Vintage: 2021
Analytics Data Analytics Data Analytics Data
« Total Acidity: .54 g/l «Total Adidity: 5.5 g/l + Total Acidity: 55 g/l
- pH: 312 pH:29
« Aleshel 12.5% « Aleohet 12.8%
« Blend: 64% Chardonnay « Blend: 100% Riesling « Blanek: 100% Palomino Fino
364 Pinot Noir
Notes:
Motas: Thenwing comes from asmal. steeplyslo-

‘s Lowiss embodes thevary ssenoe.
ofthe Fommery syle Crefted excheivaly
from thres histaric rend Gru inayards
- Avize and Cramant on the Cots das
Blancs, and AFin the heart ofthe historic
slopes — it draws its purity tenson, and
depth from ameticulous paroalsefection.
The blend raflects a demarding pursur
it: to understand the tamorrs in order to
wpress ourvison of thevintage andreve-
al its trusst and most authentic sssence
— ourinterpretation of the termoirs tnah.

ping vineyerd i the Fodesheimer Gerg.
which consists of 14 ancient temaces
constructed by dry-stone wals. AfTing
to ensirs a high bavel of bicdiiersity, the
Weingut has planted 20 diffeent Fie-
sing clones from various regicns on se-
ven dflerent rootstocks, to noreess the
vineyards resifencs to trame westher
‘and boost bicdversity. The vineyard was
reculvated in 2008 aftar hing fallow
for dmost BO yaars. The wine was fer
mant=d and eged in siniess st tank.

Motes:
24 morths of aging in an American cak

jerezena The wine bagan its avols-
tion under bingicel sping, devaloping &
retural lsyer offlor Subsequertty,the cask
was topped up {a tocadedd), intemupting
the biclogical phase and infiating & pro-
longed cvidstive aging, which imparts
the wing's man aromatic and struchu-
ra traits: dapth, texture, and coekity.

PATRI

K
MURPHY
MAPA DE PAGOS

- Contenido en albarizas

 Exprosie

“Altitud

in al sol y @ los vicntos =

SEHANG ATLANTICD

« Proximidad al mar

Italy
Wi

inery
Antincri - Pian delleVigns

Nama of the wine
Fian delia Vigne
Brunelo di Montskino DOCG

L]

Austria
I
I

Winary
HELA Bundessmt flr Wein
und Obsthau

Name of the wine
Traminer Eiswain

Hame of thewine
Lats Bottled Vintage

Denomination Dencmination Denomination
Brunalo di Montaking DOCG Niederisterrsich LowerAustrial ~ DOC Porto
Vintage: 2012 Vintage: 2022 Vintage: 2017
Analytics Data Analytics Data Analytics Data

« Total Acidity: 5.4 g/1 + Total Acidity: 73 g/l +Total Acidity: 45 g/|
< pH: 256 +pH: 351 pH: 26

« Aleahol: 145 « Aleshal: 3% « Mleshal: 20t

« Blend: 100% Sangiovess + Bland: 100% Traminer « Blend: ND

Notas:

Located & km southwest of Montakine,
Tenuta Aizn Dale vignestretchas outover
an area of 184 ha of which 70 ha are plan-
tedwihiineyardsthergrowatan dituds
o spprodmately 190 m above sea level
an soltf-west Facing skopes. Pian delle
igna hes shiags pursusd the winema-
king phioscphy of aging in larpe barets
10 presenve the extreordinarilyclaan pure
qualities of Sangiovese's frut and impart
its characteristc vibrant alegance to this
Erunell diMontaking wine The Antini
famiy has owned the estata since 12ss.

Nates:

The vineyard is located at an alitude
betwsen 230 and 260 meters sbove
52a lavel, an area with continental cli-
mate features (werm to hot summers
and cold wintarsl. The uines thrive on
chemazem, which has 2 high storage
capacity and moderste permaabiity
#fter gently pressing the frozsn grapss.
the juice was Farmented in stainless
stasl tanks under controlad temparatu-
es. In order to maintain & natural level
of rasidud suar. the fermentation was
imerrupted by cocling end fitration.

Notes:

Locat=d in the warm and lush Douro:
Valey, the company was foundad by the
‘Sootsman George Sandemen The high
‘quality wines from tha 2017 harvest were
caretuly selected and blended to crete
the Sandeman Porto Lsts Botiad vints
9 2017, Aged For around four years this
wink was batted without itration, mainr
tsiing the sy of s sngle-hervest wine.

N
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